Jietetyk vita

Sktadniki:

120 g sera camembert

25 g masta

2-3 gatazki natki pietruszki

2 g papryki w proszku

1 mata bagietka (ok.100g)

1/2 peczka cienkiego szczypiorku
10 ziaren kminku

przyprawy: sol, pieprz

Bagietki grillowane z pastg z sera camembert

Sposob przygotowania:

Ser camembert pokroi¢ na mate kawatki i przetozy¢ do miski.
Doda¢ miekkie masto. Za pomoca widelca rozgnie$¢ ser z
mastem. Przyprawi¢ solg, pieprzem oraz stodkg papryka.
Posiekac¢ natke pietruszki i pokroi¢ szczypiorek, a nastepnie
doda¢ do masy serowej. Na koniec pognie¢ drobno kminek i
tez wymieszaé z masa.

Bagietke nacig¢ tak, jak kroi sie kromki, ale nie przecinac jej do
konica. Rozchyli¢ kromki i pomiedzy wiozy¢ mase serowa.
Docisng¢ kromki do siebie. Zawing¢ bagietke w folie
aluminiowa i wstawi¢ na ruszt. Opiekac¢ pieczywo powoli i
regularnie, co kilka minut przewracajgc na rozne strony. Beda
gotowe po ok. 15 minutach.

Bagietki wyjac z folii i przetozy¢ na poétmisek. Do dekoracji
dobre beda gatgzki natki pietruszki.
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