Jietetyk vita

- q Pieczarki faszerowane szpinakiem i serem plesniowym
]

Sktadniki: Sposob przyrzadzania:

10 pieczarek Szpinak  przed rozpoczeciem  przygotowania  potrawy
400 g mrozonego szpinaku w lisciach rozmrozi¢. Ser plesniowy utrze¢ widelcem na jednolitg mase.
150 g sera plesniowego typu lazur Rozmrozony szpinak doktadnie odcisngé¢ i wymiesza¢ z
3 tyzki masta pokruszonym serem. Pieczarki obiera¢ i nafaszerowad

doktadnie serowo-szpinakowg masa.

Dla kazdej pieczarki przygotowac¢ kawatek folii aluminiowej
wysmarowany mastem. Kazda pieczarke z osobna zawing¢
doktadnie w folie i od razu potozy¢ na mocno rozgrzanym grillu
na ok. 10 minut. Po tym czasie pieczarki wytozy¢ z folii na
talerz i od razu podawac.

'III'E}EI!FMIBKA EZ S0 HDRZEGHL’M IEE KIJKLIWI]ZY BEZ TLIJWY TRANS H EII[EI}IY



